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CONSEIL MUNICIPAL – COMMUNE DE BAUD
Vendredi 17 novembre 2017  – 19h00

1. LES RESTAURANTS SCOLAIRES

2. LES MENUS

3. CUISINE ET PRODUITS

4. LES ANIMATIONS

5. CONCLUSION
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LES RESTAURANTS                             

SCOLAIRES DE  BAUD1.

352
repas par jour

scolaire en 
2017-2018

140
jours scolaires

50
repas par jour

accueil de loisirs

3
personnes en 

cuisine

11
personnes au 

service

90
jours d’accueil

de loisirs
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 Repas à 4 composantes 

LES MENUS2 .

AB : pommes de terre, 
carottes, betteraves, 
pommes, kiwis, bananes

1 gâteau d’anniversaire 
par mois

5 repas à thème
+ repas fêtes calendaires
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LES MENUS

Construction et déclinaisons des menus

 Respect de la réglementation (GEMRCN, PNNS)

 Grammages adaptés aux enfants

 La construction des menus par le responsable de secteur

 Validation par notre diététicienne, membre d’equaliance

 Protocole d’Accueil Individualisés (PAI)

2 .
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Des produits frais

Des produits de saison

Des produits de la région

Des fournisseurs de proximité, circuits courts

CUISINE ET PRODUITS

1

2.

2

3

4

ENGAGEMENT N°1

A
C

H
A

T
S

DES PRODUITS FRAIS
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ENGAGEMENT N°2

A
C

H
A

T
S

DES PRODUITS DE SAISON

ENGAGEMENT N°3

A
C

H
A

T
S

DES PRODUITS DE LA RÉGION
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ENGAGEMENT N°4

A
C

H
A

T
S

DES FOURNISSEURS LOCAUX

Quelques exemples de produits locaux

Sauté de porc, rôti de porc : Josselin (Josselin Porc Abattage)

Pâté de campagne : (Argoat Le Hir) – Loudéac

Lait : (coopérative Even) collecté à Pont Scorff

Chipolatas et saucisses de Kervignac (Charcuterie du Blavet)

Pain des boulangeries de Baud

Salades vertes : Pluvigner, Locoal Mendon, Brandérion

Carottes bio : Saint-Avé

ENGAGEMENT N°4

A
C

H
A

T
S

DES FOURNISSEURS LOCAUX
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LES ANIMATIONS3.
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L
E

S
 A

N
IM

A
T

IO
N

S CALENDRIER ANNUEL DE REPAS A THEMES

L
E

S
 A

N
IM

A
T

IO
N

S LUTTE CONTRE LE GASPILLAGE ALIMENTAIRE
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Conclusion4.

Merci pour votre écoute.


